Dirk Diefenbach

,,Gala-Buffet* Nr. 1

Garnierter Salm ,,Bellevue*
Tatar von der Taunusforelle an Dillschmand
Steinbutt-Terrine mit Shrimps
Hausgebeizter Lachs mit Estragon-Senfsauce

kksk

Rinderhochrippe am Knochen gebraten mit Sauce Tatar
Hausgemachte Wildterrine
mit Rotweinbirne und Sauce Oxford

kksk

Festtagssalat mit Broccoli, Shirmps
Riaucherlachs und saurer Sahne
Salat von frischen Champignons
Broccolisalat mit Pinienkernen
Russischer Hithnersalat mit Zwiebeln, Gurken, Kartoffeln,
Eiern, Kapern, Oliven und saurer Sahne
Staudenselleriesalat mit Nuissen und Apfeln
Verschiedene Blattsalate mit diversen Dressings

Warme Gerichte:

Seeteufel im Ganzen gebraten in Ruccolabutter
mit gerosteten Pinienkernen Blattspinat, bunter Reis
Mastkalbsriicken mit Waldpilzrahmsauce
junge Gemiuse vom Markt, Schupfnudeln

kksk

Internationale Kaseauswahl
Brot- und Partybrotchenauswahl

kksk

Kokoscreme mit Batida de Coco-Sauce
Creme Caramel
Frische Ananas mit Kirschcreme
Parfait von der Himbeere mit Mange

kksk

Feingeback

ab 25 Peronsen Euro 49,--
ab 50 Personen Euro 46,50
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